Kocld@me%

DIE KREATIVE KUCHE

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir freuen uns Uber Ihr Interesse an unserem Angebot!

Gern mochten wir Ihre Feier oder Ihr Geschaftstreffen durch ein
schmackhaftes und professionell hergerichtetes Buffet zu einem
unvergesslichen und erfolgreichen Erlebnis werden lassen.

Auf den folgenden Seiten haben wir fir Sie Speisen und Getranke
zusammengestellt. Gern lassen wir uns auch von Ihren eigenen
Ideen inspirieren und gehen auf individuelle Wiinsche ein.

lhr kompetenter Ansprechpartner fur alle Fragen und Anregungen
ist unser Kiichenleiter Herr Vehn, der sich Zeit nimmt,
Sie ausfuhrlich zu beraten.

Es grift Sie herzlich das KOCHKUNST-Team

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
Web:  www.KochKunst-

passage.de

Stand: 17.12.2007
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Vom CANAPE Bis Zum BUFFET

Canapés bunt belegte und reich garnierte Kaviarbrotscheiben

¢
¢
¢
¢

Wir empfehlen drei bis flinf Canapés pro Person.
Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stiick.

mit Grieben-Schmalz, Gefliigelsalami, Schnittkase, Ei, Zwiebelmett,
Frischkase, Kochschinken, Riihrei oder Brie pro Stiick 1,30 €

mit gerducherter Putenbrust, Schweinefiletmedaillons, Lachsschin-
ken, gerduchertem Forellenfilet, Raucherlachs oder hausgebeiztem
Graved Lachs pro Stiick 1,90 €

mit Rinderfiletmedaillons, Raucheraal, Parmaschinken, Gorgonzola-
creme oder rosa gebratener Entenbrust pro Stiick 2,40 €

Canapés gemischt belegt; wir stellen fiir Sie Fleisch, Fisch und Kase
bunt zusammen (Mindestbestellmenge hier 30 Stiick)
pro Stiick 1,50 €

Brote oder halbe belegte Brotchen

¢
¢
¢

mit Geflligelsalami, Schnittkase, Ei, Zwiebelmett, Frischkase,
Kochschinken, Riihrei, Brie oder Fleischsalat  pro Stiick ~ 1,35 €

mit geraucherter Putenbrust, Lachsschinken oder Makrelenfilet
pro Stiick 1,70 €
mit Krabbensalat, Raucherlachs oder hausgebeiztem Graved Lachs

pro Stiick 1,90 €

Gefiillte Kostlichkeiten ab 15 Personen

¢

3

Blatterteigpastetchen mit Brokkoli-Putenbrustsalat gefillt
oder

Brandteigkrapfen gefullt mit Lachs-Frischkasecreme
oder

Champignons gefiillt mit Gorgonzolacreme pro Stiick 2,10 €

Tomaten gefiillt mit Schafskasesalat pro Stiick 1,05€

Gesunde Kleinigkeiten zum Knabbern ab 15 Personen

G O

Gemusesticks nach Saison mit zwei verschiedenen
Dips pro Person 1,30 €
Kasespielle mit Obst und Gemuse pro Stiuck 1,35€

Mini Pizzen mit Gefligelsalami und Rosmarin  pro Stiick 0,95 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kKochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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Alle Preise verstehen sich inkl.
der gesetzlichen MwsSt.
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Alle Preise verstehen sich inkl.
der gesetzlichen MwSt.

SALATBUFFETS UND KALTE PLATTEN ab 10 Personen

Zu den Salaten und Anti Pasti reichen wir verschiedene Brotsorten und Bultter.

Kleines Salatbuffet
#% it fiinf verschiedenen Salaten der Saison und zwei

verschiedenen Dressings pro Person 7,60 €
GroRes Salatbuffet

#%  mit Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat, je zwei verschiedenen
Blattsalaten, Rohkostsalaten und Dressings
pro Person 10,00 €

Verschiedene vegetarische Anti Pasti

#%  Auberginen, Paprika, Karotten, Zucchini, Champignons
gebraten und in Olivendl und Knoblauch eingelegt

Oliven, Tomaten mit Mozzarella und Zwiebelringe in Marsalla
pro Person 10,30 €

KALTE BUFFETS

Landjager Schmaus ab 10 Personen

% Rustikale Wurstplatte mit Leberwurst, Blutwurst, Zwiebelmett,
Gefllgelsalami, Schinken, Brihwurst und Kabanossi
reich garniert mit verschiedenem Gemuse und Tomaten
Deftige Kaseplatte mit Schnitt- und Weichkase garniert mit Trauben

Brotkorb mit Buttertraube

#%  FEine Flasche Korn oder Saurer
pro Person 8,50 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-
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KALTE / WARME BUFFETS ab 20 Personen

Vorschlag 1

-

Gekochter und geraucherter Schinken auf Melone

Warme Speisen

Gefllgelbriistchen mit Krauterreis und Kurkumasauce

Makkaroni in Brokkolisauce und Kase Uberbacken

Kleines Salatbuffet mit sechs verschiedenen Salaten und Dressing
Kaseauswahl mit Trauben garniert

Verschiedene Brotsorten mit Butter

Waldbeerenquark mit Honig
pro Person 14,50 €

Vorschlag 2

X

Partyfrikadellen mit Currydip

Warme Speisen

Geschnetzeltes vom Schwein in Champignonrahmsauce und Spatzle
Kartoffel-Gemuseauflauf mit Tomatenkrautersauce

Kleines Salatbuffet mit sechs verschiedenen Salaten und Dressing
Kaseauswahl mit Trauben garniert

Verschiedene Brotsorten mit Butter

Bananen-Mandeljoghurt
pro Person 13,70 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
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FINGERFOOD BUFFET Euro/Asia ab 10 Personen

é Pakora: Gemuse in Kichererbsenteig gebacken mit Currydip
Chickenfingers: Panierte Geflligelbrustteilchen mit Salsasauce
Vegetarische Mini Frihlingsrollen mit Asiasauce
Shrimp-Rolls
Gemdsesticks mit Dip

Meterbrot mit Aijoli
pro Person 10,00 €

FINGERFOOD BUFFET Euro/Mexico ab 15 Personen

é‘ HahnchenspieRchen mit Erdnussdip

. : KOoCHKUNST
Hackballchen mit Salsasauce Herr Achim Vehn
. Kirchdorfer Damm 6
Shrimp-Rolls 21109 Hamburg
Blatterteigtaschen mit Hackfleisch-Paprika-Fiillung Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
Mini Pizzen mit Geflligelsalami und Rosmarin £-mail: Kochkunst@passage-
. . . - _ hamburg.de
Nachos: knusprige Mais-Tortilla-Chips mit Guacamole-Dip web: www.KochKunst-
Stand: 17.12.2007
Seite 4
FINGERFOOD BUFFET Euro/Japan ab 15 Personen
Alle Preise' verstehen sich inkl.
é‘ Bitte fragen Sie uns auch nach unseren Sushi Kreationen B S ichen MwSt.
Tagespreise
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KocHKUNST BUFFET ab 25 Personen

<

Bunte Knabber-Rohkost mit zwei verschiedenen Dips
Pochierter Fjordlachs auf Meeresspiegel

Schweinerticken am Knochen mit Brandy-Pflaumensauce
Gefiillte Tomaten mit Schafskése und Fleischsalat

Bukett aus Blumenkohl, Romanesko und Brokkoli mit
Sherry-Vinaigrette

Hausgebeizter Graved Lachs mit Senf-Dillsauce
Blatterteigpastetchen mit Brokkoli-Salat

Geréaucherte Pute mit Friichten und Waldorfsalat
Potato Wedges mit Dip

Lauch-Karottenbonbons mit Meerrettichdip
Verschiedene Salate mit zwei verschiedenen Dressings
Partysonne und Brotspezialitdten mit Buttertraube
Obstkorb mit hiesigen und exotischen Friichten
Obstsalat mit Cognac parfiimiert

Rote Griitze mit Vanillesauce
pro Person 17,10 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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TAGUNGSBUFFET ab 15 Personen

<

Vegetarische Kartoffelsuppe mit Lauchstreifen

Bunte Auswahl an Fingerfood mit Dip

Mini Berliner

Kaffee, Tee und Kekse

Mineralwasser, Orangen- und Apfelsaft (Tagungsflaschen a 0,2 |)

je nach Tagungsdauer pro Person ab 16,10 €

RICHTFESTBUFFET ab 15 Personen

-

Erbsensuppe mit Wursteinlage und Baguettebrot
(auch andere Suppe maoglich)

Bunt belegte Brotchen (zwei halbe pro Person)
Kaffee und Tee
Cola, Fanta, Mineralwasser und Fruchtsafte
pro Person 9,60 €

Dazu auf Kommission:

Bier pro Flasche 1,80€
Sekt proFlasche 8,30 €
Korn pro Flasche 11,70 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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OSTERREICHISCHES BUFFET ab 25 Personen

%

Krauter-Schweinsbraten kalt vom Riicken
Back-Henderl Keulen

Kleine Schnitzelchen ,Wiener Art*

Selchkarree mit Kren

Speckrolichen und Kabanossi mit Radi und Radieschen
Topfenkase mit Zwiebeln, Sahne und Paprika

Blunze mit Zwiebeln und Kirschtomaten

Kaseplatte mit Trauben

Salatbuffet mit Erdapfelsalat, Paprika, Radisalat, Essiggurken,
Bohnensalat und Blattsalat

Verschiedene Brotsorten mit Buttertraube

Buchteln mit Konfitiire pro Person 16,30 €

ITALIENISCHES BUFFET ab 25 Personen

Gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika und Karotten,
in Olivendl und Knoblauch eingelegt

Mozzarella mit Tomate und Basilikum, mariniert
mit Balsamikoessig

Parmaschinken mit Melonenspalten

Vittello Tonnato aus Kalbs- oder Schweinerticken
mit Thunfischsauce

Nach italienischer Art hausgebeizter Lachs

Mini Pizzen mit Schinken und GemUse

Grline und schwarze Oliven

Meeresfriichtesalat

Verschiedene Brotsorten mit Buttertraube

In Haselnuss gerollte Gorgonzola-Schafskasekugeln

Amarettocreme mit Mandeln pro Person 21,60 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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VEGETARISCHES BUFFET ab 25 Personen

-

Verschiedenes Gemdise in Kichererbsenteig gebacken
Pilz-Paprikaspiefte mit Knoblauchdip

Funf verschiedene vegetarische Anti Pasti
Zucchini-Karottenpuffer mit Krauter-Joghurtsauce
Blatterteigpastetchen mit Brokkolisalat

Kisir: Vegetarische Getreide-Salatballchen
Gefiillte Tomaten mit Schafskasesalat
GemdUseplatte mit zwei verschiedenen Dips
Kleines Salatbuffet mit Dressing

Obstkorb mit hiesigen und exotischen Friichten
Kaseauswahl mit Trauben

Verschiedene Brotsorten mit Buttertraube

Waldbeeren-Joghurtcreme
pro Person 16,30 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kKochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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KLASSISCHES BUFFET ab 25 Personen

<

Roastbeef mit Remouladensauce

Geraucherter Katenschinken aus der Blume und gekochter
Hinterschinken

Réaucherfischplatte: Lachs, Forellenfilet, Aal und Makrele,
garniert mit Meerrettichsahne

Matjeshappen mit Hausfrauensauce
Shrimpcocktail

Salatbuffet mit flinf verschiedenen Salaten und Dressing

Warme Speisen
Spargelcremesuppe

Puten- und Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce,
Spatzle und Mandelbrokkoli

Verschiedene Brotsorten mit Buttertraube
Kaseauswahl mit Trauben
Rote Griitze mit Vanillesauce

Mousse au chocolat
pro Person 27,40 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de

Stand: 17.12.2007
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FRANZOSISCHES BUFFET ab 30 Personen

-

Zwiebelcremesuppe

Scampischwanze auf Steinbeillermedaillons mit Noilly Prat tiberglanzt
Gefiillte Blatterteigpastetchen mit Késecreme und Brokkolisalat
Barbarie Entenbrustscheiben mit marinierten Cointreau-Orangenfilets
Edle Fischauswahl mit R&ucherlachsrollchen, hausgebeiztem

Graved Lachs, gerduchertem Heilbutt und Forellenfilets mit
Ketakaviar und Sahnemeerrettich garniert

Luftgetrockneter Schinken mit grinem und weitem Spargel

Canapés mit Ei und geraucherter Pute

Rinderfiletmedaillons und Schweinefiletmedaillons mit
Papaya und Pflaumen im Speckmantel

Kaseauswah! mit Trauben
Verschiedene Brotsorten mit Buttertraube
Burgunder Rotweinbirne

Mousse au chocolat
pro Person 34,80 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-
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EINTOPFE UND SUPPEN

Zum Beispiel Erbsen-, Linsen- oder Kartoffeleintopf
Wir empfehlen 0,5 bis 0,75 Liter pro Person.

ct;’ vegetarisch pro Liter
mit Fleischeinlage pro Liter
mit Fleischeinlage und Wrstchenscheiben pro Liter
Minestrone Italienische GemUsesuppe - vegetarisch pro Liter
Gulaschsuppe pro Liter
Chili con Carne pro Liter

WARME GERICHTE ab 20 Personen

und Blattsalat mit Sherry Vinaigrette

Putenbrustmedaillons mit Champignons und Kase gratiniert,
Kartoffelrdsti und gemischter Salat

Schweinenackenbraten mit Senfsauce, Krautsalat und
Baguettebrot pro Person

Prager Schinken oder Kassler Nacken mit Weinsauerkraut
und Baguettebrot pro Person

Schweinerticken gefullt mit Backpflaumen dazu Brandy-

Auch erlesene Mentiangebote vom Seezungenrélichen mit

M GGG Q6 6

lhnen auf Anfrage. Wir beraten Sie gerne

Desserts

et;’ Rote Griitze mit Vanillesauce
oder
Waldbeeren-Joghurtcreme
oder
Birnen-Nuss-Quarkcreme pro Person

4,35¢€
4,70 €
5,30 €
5,40 €
7,60 €

6,50 €

Schweinefilet in Blatterteig mit Thymiansauce, Bechamelkartoffeln

pro Person 14,20 €

pro Person 12,80 €

8,10€

9,40 €

Pflaumensauce, Johannisbeerrotkraut und Petersilienkartoffeln
pro Person 12,90 €

Lachsmousse bis zum Steinbulttfilet auf Safranschaum machen wir

2,15€

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kKochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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GETRANKE
Fruchtsafte
Orangensaft
Apfelsaft

Traubensaft

Multivitaminsaft
Tomatensaft

Mineralwasser

Softdrinks

Bier

Spirituosen

auf Kommission

Angebrochene Flaschen gelten als verbraucht.

ohne Zuckerzusatz

Mehrweg 1,0 Liter
Mehrweg 0,2 Liter

mit Kohlensaure und medium

Mehrweg 0,7 Liter
Mehrweg 0,25 Liter

Coca-Cola, Fanta, Sprite

Mehrweg 1,0 Liter

Warsteiner

Mehrweg 0,33 Liter

Andere Biersorten auf Anfrage.

0,75 Liter

Asbach Uralt Weinbrand
Cognac Hennessy VS pro Flasche

Ballantine's Scotch

pro Flasche

Jack Daniel's Tennessee
Calvados Papidoux Fine
Grappa Alex. Uve Prosecco

Absolut Vodka

Sekt

0,75 Liter

Schloss Rheinach - halbtrocken
Schloss Rheinach - trocken
Festival Riesling - extra trocken

Prosecco

0,75 Liter

Prosecco del Veneto I.G.T.

di Paolo

pro Flasche
pro Flasche

pro Flasche
pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

38,70 €

2510 €
pro Flasche
pro Flasche
pro Flasche
pro Flasche

pro Flasche
pro Flasche
pro Flasche

pro Flasche

4,30 €
1,55 €

1,65 €
0,95€

3,20 €

1,90 €

2490 €

35,80 €
22,70 €
44,90 €
26,00 €

8,70 €
8,70 €
11,80 €

11,90 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
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WEINE

Angebrochene Flaschen gelten als verbraucht.

Weillweine

Baden

Mosel-Saar-Ruwer

Rheinhessen

Frankreich

Italien

Roséweine /
WeiRherbst

Baden

Frankreich

0,75 Liter

lhringer Vulkanfelsen QbA
Qualitatswein - Weiler Burgunder
trocken, elegant, dezente Blume
pro Flasche 13,50 €

Zeltinger Himmelreich
Qualitatswein - Riesling
halbtrocken, saftig, lebendige Saure
pro Flasche 9,10 €

Weinheimer Sybillenstein
Spatlese - Kerner
lieblich, gehaltvoll, suffig, anregend
pro Flasche 10,50 €

Chardonnay ,Vanel*
Vin de pays d‘Oc
trocken, sortentypisches Fruchtbouquet,
saftig und im Gaumen sehr gehaltvoll
pro Flasche 10,70 €

Pinot Grigio
Linea .G.T.
trocken, fruchtig, frisch, suffig
pro Flasche 12,20 €

0,75 Liter

Ihringer Fohrenberg
QbA Spéatburgunder Weillherbst
trocken, jugendlich frisch, elegant
pro Flasche 14,50 €

Domaine Les Cabassiers
Cotes de Provence A.C.
trocken, fruchtiges Bouquet, ausgewogen
pro Flasche 11,90 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-
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WEINE

Rotweine

Pfalz

Baden

Frankreich

Italien

Angebrochene Flaschen gelten als verbraucht.

0,75 Liter

Ellerstadter Kirchenstlick
Qualitatswein - Dornfelder
trocken, delikate Frucht, ausgewogen
pro Flasche

lhringer Vulkanfelsen
Qualitatswein - Spatburgunder
halbtrocken, kraftig, feinsamtig
pro Flasche

Merlot Vanel

Vin de Pays d’ Oc

Aimery Cave du Sieur d’ Arques
trocken, weich, vollmundig, elegant

pro Flasche
Chéateau Tour de Mirambeau
Bordeaux A.C.
Schlossabzug
trocken, bestechend fruchtig, kraftige Struktur
pro Flasche
Barbera D.O.C.

Piemonte Cantine Sansilvestro
trocken, frisch, angenehmes Bouquet
pro Flasche

11,20 €

12,90 €

12,30 €

17,80 €

10,10 €

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
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SONSTIGE PREISE

Miete fiir Geschirr und Mobiliar

Geschirr, Glaser und Besteck pauschal pro Mieteinheit 0,35€
inklusive Reinigung

Duni-Tischdecke pro laufendem Meter 2,60 €

Bierzeltgarnitur pro Mieteinheit 16,50 €

Stehtisch pro Mieteinheit 10,60 €

Anlieferung und Service
Anlieferung und Abholung pro gefahrenem Kilometer 0,60 €

Selbstabholung und -riickgabe maglich.

Servicekraft pro Arbeitsstunde 16,00 €
Fachkraft pro Arbeitsstunde 21,00 €

Anfahrtswege einer Service-/Fachkraft werden je nach Aufwand mit dem
gleichen Stundensatz berechnet.

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg
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LIEFER- UND GESCHAFTSBEDINGUNGEN
Lieferbedingungen

Geben Sie lhre Bestellung bitte 14 Tage im Voraus bei uns auf.
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bei Stornierungen erheben wir die folgenden Prozentsatze des

Gesamtauftrages:

Stornierung bis 4 Tage vor dem Liefertermin: 20%
Stornierung bis 3 Tage vor dem Liefertermin: 50%
Stornierung bis 2 Tage vor dem Liefertermin: 70%
Stornierung bis 1 Tag vor dem Liefertermin: 100%

Wenn ein neuer verbindlicher Termin vereinbart werden kann, entfallen die
Stornierungskosten. In diesem Fall berechnen wir nur den Arbeitsaufwand und
die entstandenen Warenkosten.

Auftragsanderungen kénnen nur bis zu einer Woche vor der Lieferung
beriicksichtigt werden. Fir fehlendes Geschirr und Bruch werden 2,50 €
pro Teil fallig.

Die gelieferte Ware ist bei Empfang zu priifen und zu bestatigen.
Nachtragliche Reklamationen sind ausgeschlossen.

Plinktliche Lieferung ist fiir uns selbstverstandlich. Sollte durch unvorherseh-
bare Ereignisse eine Lieferverzogerung eintreten, berechtigt dies nicht zur
Minderung o. A. Bei Lieferausfall durch héhere Gewalt besteht kein
Rechtsanspruch auf Lieferung oder Entschadigung.

Wir behalten uns vor, bei Lieferengpassen das Angebot bei gleicher Qualitat zu
variieren.

Mit Auftragserteilung erkennen Sie die vorstehenden Liefer- und
Zahlungsbedingungen als verbindlich an.

KOCHKUNST

Herr Achim Vehn
Kirchdorfer Damm 6
21109 Hamburg

Tel.: 040 - 30 38 98 - 44
Fax: 040 - 30 38 98 - 40
E-Mail: kochkunst@passage-

hamburg.de
web: Www.KochKunst-

passage.de
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Alle Preise verstehen sich inkl.
der gesetzlichen MwSt.



